
C o r t e c c e  a l l a  n o r m aC o r t e c c e  a l l a  n o r m a

Tagliare le melanzane a dadini, oppure a 
strisce, e friggerle.

Preparare i l  sugo soffriggendo l 'aglio e la 
cipolla nell'olio.

Aggiungere i l  passato di  pomodoro e le 
melanzane già precedentemente fr itte e 
lasciare cucinare per circa 45 minuti a fuoco 
lento.

Far bollire le Cor tecce in abbondante acqua 
salata per circa 10 minuti, scolare e aggiungere 
il sugo già preparato.

Servire con abbondante formaggio grattugiato 
sopra.Cor tecce "Macheda"
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